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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

ОП. 05.МИКРОБИОЛОГИЯ, САНИТАРИЯ И ГИГИЕНА

1.1. Область применения рабочей программы

Рабочая программа учебной дисциплины ОП.05.Микробиология, санитария и 

гигиена является частью программы подготовки специалистов среднего звена в 

соответствии с ФГОС СПО по специальности 35.02.05 Агрономия (заочная форма 

обучения).

1.2. Место учебной дисциплины в структуре программы подготовки 

специалистов среднего звена:

Учебная дисциплина ОП. 05.Микробиология, санитария и гигиена относится к 

общепрофессиональным дисциплинам профессионального учебного цикла.

1.3. Цели и задачи учебной дисциплины -  требования к результатам освоения 

учебной дисциплины:

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен: 

уметь:

-обеспечивать асептические условия работы биоматериалом;

-пользоваться микроскопической оптической техникой;

-проводить микробиологические исследования и давать оценку полученным 

результатам;

-соблюдать правила личной гигиены и промышленной санитарии, применять не 

обходимые методы и средства защиты;

-готовить растворы дезинфицирующих и моющих средств, дезинфицировать 

оборудование, инвентарь помещения, транспорт и др.

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен: 

знать:

- основные группы микроорганизмов, их классифицировать;

- значение микроорганизмов в природе, жизни человека и животных;

- микроскопические, культурные и биохимические методы исследования;

- правила отбора, доставки и хранение биоматериала;
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- методы стерилизации и дезинфекции; понятие патогенность и вирулентности- 

формы воздействия патогенных микроорганизмов на животных;

- санитарно технологические требования к помещениям, оборудованию, 

инвентарю, одежде и транспорту;

- правила лично гигиены работников; нормы гигиены труда, классификация 

моющих средств и правила их применения и сроки хранения;

- правила проведения дезинфекции инвентаря и транспорта;

- дезинфекция, дезинсекция и дератизация помещений, основные типы пищевых 

отравлений и инфекции;

- источники возможного заражения; санитарные требования к условиям хранения 

сырья, полуфабрикатов и продукции.

В результате освоения учебной дисциплины происходит формирование общих 
компетенций, включающих в себя способность:
OK 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, 

проявлять к ней устойчивый интерес.

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, определять методы и способы 

выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

ОК 3. Решать проблемы, оценивать риски и принимать решения в нестандартных 

ситуациях.

ОК 4. Осуществлять поиск, анализ и оценку информации, необходимой для 

постановки и решения профессиональных задач, профессионального и 

личностного развития.

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии для 

совершенствования профессиональной деятельности.

ОК 6. Работать в коллективе и команде, обеспечивать ее сплочение, эффективно 

общаться с коллегами, руководством, потребителями.

ОК 7. Ставить цели, мотивировать деятельность подчиненных, организовывать и 

контролировать их работу с принятием на себя ответственности за результат 

выполнения заданий.
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OK 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного 

газвития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение 

квалификации.

ОК 9. Быть готовым к смене технологий в профессиональной деятельности.

В результате освоения учебной дисциплины происходит формирование 

профессиональных компетенций, включающих в себя способность:

ПК 1.1. Выбирать агротехнологии для различных сельскохозяйственных культур. 

ПК 1.2. Готовить посевной и посадочный материал.

ПК 1.3. Осуществлять уход за посевами и посадками сельскохозяйственных 

культур. ПК 1.4. Определять качество продукции растениеводства.

ПК 1.5. Проводить уборку и первичную обработку урожая.

ПК 2.1. Повышать плодородие почв.

ПК 2.2. Проводить агротехнические мероприятия по защите почв от эрозии и 

дефляции.

ПК 2.3. Контролировать состояние мелиоративных систем.

ПК 3.1. Выбирать способы и методы закладки продукции растениеводства на 

хранение.

ПК 3.2. Подготавливать объекты для хранения продукции растениеводства к 

эксплуатации.

ПК 3.3. Контролировать состояние продукции растениеводства в период хранения. 

ПК 3.4. Организовывать и осуществлять подготовку продукции растениеводства к 

реализации и ее транспортировку.

ПК 3.5. Реализовывать продукцию растениеводства.

ПК 4.1. Участвовать в планировании основных показателей производства 

продукции растениеводства.

ПК 4.2. Планировать выполнение работ исполнителями.

ПК 4.3. Организовывать работу трудового коллектива.

ПК 4.4. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ

исполнителями.

ПК 4.5. Вести утвержденную учетно-отчетную документацию.
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1.4.Количество часов на освоение примерной программы учебной 

.дисциплины:

Максимальной учебной нагрузки обучающегося 48часов, включая:

: оязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 8 часов 

самостоятельной работы обучающегося 40 часов

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

ОП.05. Микробиология, санитария и гигиена

2.1. Объём учебной дисциплины и виды учебной работы

Вид учебной работы Объём часов

Максимальная учебная нагрузка (всего) 48

Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 8

в том числе:

практические занятия 4

Самостоятельная работа обучающегося (всего) 40

Промежуточная аттестация в форме экзамена
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1 см

( 'одержание учебного материала, лабораторные работы н практические 
за н я т а , самостоятельная работа обучающихся.

Объем
часов

Уровень
освоения

1 2 3 4
Введение Предмет и задачи микробиологии.

Краткие данные по истории микробиологии.
“ 1

Раздел 1. Общая 
микробиология.

Содержание учебного материала 1 2
Тема 1.1. 

Основные группы 
микроорганизмов.

Понятие микробиологии и её значение. 
Бактерии.
Г рибы.
Дрожжи.
Самостоятельная работа обучающихся. 
Работа с источниками информации

5 3

Содержание учебного материала 1 2
Тема 1.2. 

Физиология 
микроорганизмов.

Питание микроорганизмов. 
Дыхание микроорганизмов. 
Устойчивость микроорганизмов. 
Биологические свойства вирусов.

Практические занятия. 
Микроскоп и его устройства.

2 2,3

Самостоятельная работа обучающихся. 
Работа с учебной литературой

5 3
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животных.

Микрофлора мочиы.
Микрофлора поды.
Микрофлора иоздуха.
Микрофлора тела животных.
Роль микроорганизмов в круговороте веществ в природе
Самостоятельная работа обучающихся. 
Работа с учебной литературой

5 3

Тема 1.4. 
И нф екция и иммунитет.

Содержание учебного материала - 2
Инфекция и её виды.
Течение инфекционных болезней.
Формы проявления инфекционных болезней. 
Иммунитет.
Иммунопрофилактика и иммунодиагностика.
Самостоятельная работа обучающихся. 
Работа с источниками информации

5 2,3

Тема 1.5.
Общее м ероприятия по 

борьбе с инфекцией

Содержание учебного материала 1 2,3
Дезинфекция и её виды.
Физические средства дезинфекции. 
Химические средства дезинфекции. 
Дезинсекция.
Дератизация.
Практические занятия.
Приготовление дезинфицирующих растворов.
Аппаратура и механизированные установки, применяемые для 
дезинфицирующихся растворов.
Дезинфекция оборудования, инвентаря, помещения, транспорта.

2 2,3

Самостоятельная работа обучающихся. 
Работа с источниками информации

5 3

9



< и ii | ><1 .iiiiii* y i i ' f i im in  м и 1 1  * | hi и и и )

1 I 'Mil 1 <».

( |1Г 11 1 till Д. Ill (' i и р к и ,  

М М  1 |>М II Cl  и р к и

< ре it 1 п. 1 м о ю щ и е .  в о д о ем ш  чающие, отбеливающие.
< i n  1 .in и свойства м о ю щ и х е н  средств.
Особенности применения и недостатки синтетических моющих средств. 
Мыло хозяйственное.
Самостоятельная работа обучающихся. 
Работа с учебной литературой

5 3

Содержание учебного материала - 2

Тема 1.7. 
Основные типы пищевых 
отравлений и инфекции.

Классификация пищевых отравлений. 
Источники пищевых отравлений. 
Симптомы пищевого отравления. 
Профилактика пищевых отравлений.
Самостоятельная работа обучающихся. 
Работа с источниками информации.

5 3

Содержание учебного материала - 2,3

Тема 1.8. 
Антибиотики.

Классификация антибиотиков.
Способы получения антибиотиков.
Спектр и механизм действия антибиотиков. 
Побочное действие антибиотиков.
Принципы рациональной антибиотика терапии.
Самостоятельная работа обучающихся. 
Работа с источниками информации

5 3

ИТОГО 48
Самостоятельная работа. 40
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ 
ДИСЦИПЛИНЫ ОП. 05. МИКРОБИОЛОГИЯ,САНИТАРИЯ И 
ГИГИЕНА.
3.1. Требования к минимальному материально-техническому 

обеспечению

Для реализации рабочей программы учебной дисциплины требует наличия 

>чебной лаборатории. Имеется лаборатория «Микробиология, санитария 

и гигиена».

Оборудование учебной лаборатории и рабочих мест:

столы для обучающихся, письменный стол и стул для преподавателя, инфор­

мационная доска, мультимедийная установка, компьютер, комплект плака­

тов. микроскопы, шкафы с инструментами.

3.2.Информационное обеспечение обучения. Перечень рекомендуемых 

ччебных изданий:

1 .Микробиология: Учебное пособие, - 3-е изд., стер.- СПб: Издательство 

«Лань»,2019. -  496с.- ЭБС

2. Госманов Р.Г., Галиулин А.К., Волков А.Х Ибрагимова А.И. 

Микробиология . ЭБС «Лань» Год: 2017

3.Госманов Р.Г., Галиулин А.К., Волков А.Х Ибрагимова Санитарная 

микробиология. ЭБС «Лань» Год: 2017



4.КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ 
ДИСЦИПЛИНЫ ОП.05. МИКРОБИОЛОГИЯ,САНИТАРИЯ И ГИГИЕНА.

Коды
формирования
компетенций

Результаты обучения (освоенные 
умения, усвоенные знания)

Формы и методы 
контроля и 

оценки
ОК 1 -  9;
ПК 1.1 -1.5;
2.1 -2.3 ,
3.1 -3.5 ,
4.1-4,5

Обеспечивать асептические условия 
работы с материалом; 
пользоваться микроскопической 
оптической техникой; 
проводить микроскопические 
исследования и давать оценку 
полученным результатом; 
соблюдать правила личной гигиены и 
промышленной санитарии; 
применять необходимые методы 
защиты;
готовить растворы дезинфицирующих 
и моющих средств.
Основные группы микроорганизмов и 
их классификацию; 
значение микроорганизмов в природе, 
жизни человека и животных; 
микроскопические, культурные и 
биохимические методы исследования; 
правила отбора, доставки и хранения 
биоматериала;
методы стерилизации и дезинфекции; 
понятие патогенность и 
вирулентность, чувствительность 
микроорганизмов к 
антибиотикам; 
формы воздействия 
патогенныхмикроорганизмов на 
животных;
санитарно -  технологические 
требования к помещениям, 
оборудованию, инвентарю, 
одежде и транспорту;

Контроль знаний 
тестированием. 
Лабораторные работы. 
Отчет по 
самостоятельной 
работе.
Проверка конспектов 
лекций.
Различные формы 
опроса на
аудиторных занятиях. 
Устный опрос.
Защита практических 
занятий.
Индивидуальный
опрос.
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правила личной гигиены работников;
нормы гигиены труда, классификация
моющих средств и правила их
применения и сроки хранения;
правила проведения дезинфекции
инвентаря и транспорта;
дезинфекция, дезинсекция и
дератизация помещений;
основные типы пищевых отравлений
и инфекции;
санитарные требования к условиям
хранения сырья, полуфабрикатов и
продукции.

13


